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Lerestaurant du chef etoile
Jacky Ribault ouvrira fin janvier

PAR CORINNE NEVES

BAPTISE L'OURS, le second restau-
rant gastronomique du chef Jacky
Ribault ouvrira fin janvier, au sein
du tout nouvel [16t-Fontenay, en
plein centre-ville.

Une seconde adresse donc pour
le chef déjaen cuisine dans son res-
taurant parisien Qui Plume la lune,
auréolé dune étoile au Michelin,
depuis 2014.

A Vincennes, les 300 m® annon-
cés offriront une vaste salle de
30 couverts, un espace boudoir, une
cave ef une cuisine ouverte avec la
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table du chef pouvant recevoir
six convives. Coté carte, Jacky Ri-
bault proposera une cuisine gastro-
nomique « faite avec sincérité et
passion, véritable voyage d'ici et
daailleurs » & partir de produits choi-
sis avec un soin tout particulier tels
«les poissons de petits bateaux tra-
ditionnels, les Iégumes bios, les pro-
duits locaux d'lle-de-France et un
large choix de vins allant des grands
classiques aux vins naturels ou en
biodynamie ».

Jacky Ribault, épaulé par sa fem-
me Valérie, penche pour une déco
« éclectigue chic, enfre cabinet de
curiosité soft et chic gastro».

B '0urs, 10-12, rue del Eglise.

Vincennes. C'est éu coeur
dutout nouvel llot-Fontenay
que Jacky Ribault ouvrira I'Ours.
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